
Indicateur SNANC 2.4
Nb personnes sensibilisées Nutrition santé

Indicateur SNANC 9.3
Effectif scolaire

Indicateur SNANC 9.4
Nb personnes actions PAT alim durable

Indicateur SNANC 3.1
% personnes sensibilisées anti gaspi

Légumerie

Formation des 
services espaces 

verts

Agri'recrute, visite de 
fermes

Etude de faisabilité pour la mise en 
place de cuisines autonomes dans les 

petites communes rurales du territoire

Etudier la faisabilité d'une 
cuisine autonome à la 

Treille (centre de loisirs)

Visite avec les élus de la 
première cuisine autonome 

à Teulat

Marchés publics 
adaptés pour les 

producteurs 
locaux

formation à Ma 
cantine pour les 
établissements

1. Les agriculteurs 
en place et les 

nouveaux ont des 
fermes diversifiées 

et résilientes
les personnels de la 
cuisine s'impliquent 
pour communiquer 
auprès des convives

Changement

les cuisiniers 
connaissent les sources 

d'appro de qualité

Les personnels de salle 
et de cuisine sont formés 

à l'éducation au goût

les cuisiniers adaptent 
leurs menus et leurs 

recettes

2 rencontres Réseau des 
cuisiniers de resto-​co de 

la CCTA

Cuisines autonomes 
dans les écoles et 

établissements 
proposant de la 

restauration collective

Nouveaux emplois de cuisiniers 
(moyen ?)

16

Démarche de 
labellisation des cuisines 

engagées

17

3. Tous les habitants ont 
accès (économiquement 
et physiquement) à une 
alimentation durable, 
saine et de qualité et 

rien n'est gaspillé

Guide numérique des 
producteurs locaux et 

points de vente pour les 
particuliers

Nouveaux points de 
vente alimentaire sur le 

territoire (marché, 
épiceries..)

18

Speed-​meeting producteurs 
et restaurateurs/ 

commerçants

Diagnostic précarité et 
santé

les commerçants et 
restaurateurs 

connaissent les sources 
d'approvisionnement de 

qualité

Les habitants 
connaissent les sources 
d'approvisionnement de 

qualité (=savent 
reconnaitre des produits 

de qualité)

Les commerçants et 
restaurateurs changent 

leurs méthodes 
approvisionnement et 

travaillent en local

Les habitants savent 
(sont informés) 

reconnaitre des produits 
de qualité

Marque locale "Ici ici es 
aqui, je produis local" et 

charte pour les 
producteurs 19

Identification / 
référencement des 

producteurs

Nouveau réglement 
d'attribution des subventions 

aux associations pour des 
événements

Guide numérique des 
producteurs locaux et 

points de vente pour les 
professionnels

20

Les responsables des 
événements associatifs 

proposent une 
alimentation durable, 

saine et de qualité

Former les associations 
à l'alimentation durable

Les mangeurs (resto-​co et 
commerciale) et à la 

maison ne gaspillent pas = 
ils achètent ce dont ils ont 

besoin, réutilisent les 
restes

22

21

La semaine du gout en Tarn 
Agout

Les élus soutiennent / 
portent un projet global  

alimentation saine et 
durable

Le potager du centre de 
loisirs intercommunale La 

Treille

24

Les événements autour de 
l'alimentation en Tarn Agout 

Les ateliers cuisine au centre 
de loisirs intercommunale La 

Treille

Les "producteurs de 
repas" (resto-​co et 
commerciale) ne 
gaspillent pas = 

s'approvisionnent en 
juste quantité et 

valorisent les restes

Articles pour informer les 
habitants des actions du PAT

25

Commission circuit-​court

"Rôle 
d'ensemblier 

du PAT"

Les particuliers utilisent 
le compost produit 
localement pour les 
apports en matière 
organique des sols

Tous les ménages 
équipés trient et 
compostent leurs 

biodéchets

Composteurs individuels et 
collectifs sur l'ensemble du 

territoire

Tous les ménages sont équipés de 
composteurs individuels ou collectifs

Plateformes de stockage et 
broyage des déchets verts

Les agriculteurs locaux 
valorisent les déchets 

verts

Tous les professionnels sont équipés de 
composteurs individuels ou collectifs

Gourmet bag dans les 
restaurants Collecte et distributions 

d'invendus

Audit du gaspillage 
alimentaire en restauration 

collective sur le terrtoire

Les restaurateurs 
réduisent le volume 

de denrées 
gaspillées

Formation des équipes de 
restauration sur le gaspillage 

alimentaire

Légende :

FinalitéActivité16

N° de fiche action

Réalisation

Les agriculteurs du 
territoire diversifient 

leurs productions

Les agriculteurs du 
territoire produisent plus 

de légumineuses 
destinées à 

l'alimentation humaine

Les agriculteurs du 
territoire produisent plus 

de légumes destinés à 
l'approvisionnement 

local

Moyens

Les agents de la 
chambre d'agriculture 

adaptent leurs modalités 
d'accompagnement des 

maraichers

Etat des lieux de la 
production 

maraichère en Tarn 
Agout

3

Les agriculteurs 
pratiquent les cultures 

associées

De nouveaux 
maraichers 

s'installent sur le 
territoire

7

Implantation de la 
malterie Occitane 

sur le territoire

Activité à faire Réalisation à faire

La malterie offre 
un nouveau 

débouché pour 
l'orge brassicole 

bio

Plateforme de 
logistique locale

Adhésion à l'Essor 
maraicher

Actions  du 
PCAET CCTA

Aménagements pour 
les pollinisateurs 

sauvages

Projet 
POLLINIZ'ACTEURS 

CPIE

Projet LEGO' 
BIO GAB du 

Tarn

Projet 
OCCITA'MIX 

INRAE

8

15

14

9 10

11

Ferme maraichère 
intercommunale

13
Les élus connaissent les 

cédants de leur 
commune et sont 

acteurs des démarche 
de transmission

Stand métiers de l'agriculture 
annuel au forum des métiers

Les jeunes et 
demandeurs d'emplois 

connaissent et 
candidatent à des 

formations agricoles

Les agriculteurs 
sont rémunérés au 

juste prix

Publication des offres 
d'emploi agricole (site 

internet, réseaux sociaux, 
forum jobs saisonniers)

lever les freins à 
l'emploi

Les jeunes et 
demandeurs 

d'emplois montrent 
de la curiosité pour 

les métiers de 
l'agriculture

Diagnostic d’identification 
des futurs cédants (>52 ans)

Les cédants sont 
sensibilisés aux 

enjeux de la 
transmission 

agricole

chaque exploitation 
est transmise et 

parfois entre 
plusieurs nouveaux 

agriculteurs

Accompagnement terre de 
Liens

Formation des élus 
locaux

Un élu référent 
par commune sur 

les question de 
transmission

Le territoire de la 
CCTA est attractif 
pour les porteurs 

de projets agricoles

Etude de faisablité

Identification du foncier

La production 
maraichère 

augmente sur le 
territoire pour 
satisfaire les 

besoins locaux

Acquisition foncière

Aménagements (batiments, 
irrigation..)

Recrutements des porteurs 
de projets

SCOT

Diagnostic foncier

Prise en compte du PAT 
dans le SCOT (révision 

2025)

Indicateur SNANC 10.3 
% SAU

Création d'un réserve 
foncière 

intercommunale

Indicateur SNANC 10.2
 Nb partenariats formalisés foncier

Création d'espaces 
nourriciers sur foncier 

communal et 
intercommunale

Les porteurs de 
projet peuvent 
s'installer en 

"archipel" sur le 
territoire

Indicateur SNANC 5.3
 Nb partenariats installation

Convention Essor 
maraicher

Indicateur SNANC 7.2
 Nb personnes action métiers

Indicateur SNANC 5.4
 Nb partenariat avec établissements 

d'enseignements 

Indicateur SNANC 5.6
% Légumineuses en surface

Indicateur SNANC 6.3
Nb de partenariats structures distrib/transfo

Indicateur SNANC 4.2
Nb de professionnels sensibilisés biodi/ climat

Indicateur SNANC 1.3
Nb personnes actions préca alim

Indicateur SNANC 1.1
% asso préca alim

Ateliers précarité 
alimentaire par 
association les 

Insatiables

Indicateur SNANC 8.0.1
resto co sur Ma cantine

Indicateur SNANC 8.0.2
% achats loi Egalim

Indicateur SNANC 5.2
 Nb installations

Adhésion FILEG

Événements semaine des 
légumineuses de FILEG

Les habitants 
consomment 

régulièrement des 
légumineuses locales

Les agriculteurs et les 
acteurs de l'amont et de 
l'aval structurent la filière 
locale de légumineuses

Les habitudes de 
consommation des 

mangeurs changent

Les débouchés locaux 
sont organisées

Réalisations ???

Plan mercredi

L'équipe du PAT et ses 
partenaires réfléchissent 

à une gouvernance 
démocratique et efficace 

du PAT

27

Réalisations ???

23

Tous les professionnels 
équipés trient et 
compostent leurs 

biodéchets

Les habitants ont 
connaissance du lien 
entre alimentation et 

santé

Les agriculteurs  utilisent 
le compost produit 
localement pour les 
apports en matière 
organique des sols

12

??

5

4

La légumerie 
offre un nouveau 
débouché pour 
les maraichers 

2

1

L'alimentation 
est une 

compétence 
locale

Les agriculteurs en 
activité et futurs 

cédants mettent du 
foncier à disposition 

des porteurs de 
projets

3. Tous les élèves 
mangent des repas 

durables, sains et de 
qualité sans 

gaspiller

4. Les citoyens 
mangeurs ont 

conscience de leur 
alimentation et de 

ses impacts

Grâce aux outils de protection du foncier et 
de planification permettent A QUI de lutter 
contre l'artificialisation des terres agricoles

Pénibilité du travail, faible rémunération 
horaire, peu de temps libre/vacances -> le PAT

n'a pas d'influence sur ces éléments

Les surfaces 
agricoles sont 

conservées

Projet de territoire CCTA 
2020-2030 

orientation "mieux manger"

COPIL PAT

Thèse sur la gouvernance 
des PAT (Clara Santini)

26

PAT CCTA cas d'étude

L'ensemble des acteurs 
locaux de l'alimentation 

échangent entre eux/ 
sont fédérés / 

rassemblés autour du 
PAT

Création du réseau des PAT 
du Tarn

28

Les agriculteurs 
créent une ou 

plusieurs CUMA 
maraichères

Les installations 
agricoles 

augmentent sur le 
territoire

Le travail en collectif permet la mutualisation 
des charges et des outils de production

Les agriculteurs 
cultivent selon les 

principes de 
l'agriculture de 
conservation

Semoirs de semis 
direct disponibles en 

CUMA

6

Soutien financier de la 
CCTA pour l'achat de 

semoirs

Projet 
OBJECTIF SOL 

SMBVTA

2. Les agriculteurs 
sont épanouis sur 
tout le territoire

Les agriculteurs 
mobilisent la 

plateforme pour 
écouler une partie 
de leur production 

la plateforme permet aux agriculteurs de 
trouver des nouveaux débouchés et de 

gagner du temps L'eau est mieux 
retenue dans les 

sols et l'érosion est 
limitée

Les sols sont de 
meilleur qualité

Les agriculteurs 
bénéficient d'un 

accès plus large à 
l'aval agro-​

alimentaire en local Les agriculteurs 
diversifient leurs 

marchés - grâce à la 
demande locale

La biodiversité est 
préservée dans les 
milieux agricoles 

et urbains

les filières locales trouvent
leur modèle économique

Les producteurs 
bénéficient d'un appui 

technique sur le 
maraichage

Les maraichers du 
territoire, adhèrent OPLA, 
trouvent des débouchés 

sur le territoire de la CCTA, 
notamment en RC

Indicateur SNANC 3.2
% etab resto co engagé anti gaspi


